Unter idealen Bedingungen bereits nach 55 Tagen erntereif, im Normalfall aber
eher nach 90 Tagen. Sie ist sehr ertragreich, produziert gleichmaBige, langovale,
hellgelbe Knollen mit einem gelben Fruchtfleisch. Ein Elternteil ist,Charlotte’. In
der Schweiz erfreut sich Amandine groRer Beliebtheit.

Amazone
Niederlande 1983, Civa x Provita.
Mehligkochende,  mittelfriihe

Sorte mit guter Resistenz gegen
Viruskrankheiten und mittlerer
Resistenz gegen Nematoden und
Kartoffelkrebs. Die Knollen sind
oval, die Augen liegen flach und die Fleischfarbe ist gelb. Die Sorte benétigt ein
ziemlich hohes Niveau der Diingung.

Ambo
) - _Irische Sorte von 1993, rundoval mit weiBer
/ . Schale, teilweise mit attraktiv groBen,
( roten Flecken und gelbem, mehligko-
" chendem Fleisch. Die Reifezeit ist mittel-
N friih. Die Sorte ist mit einem hohen Anteil
" < groBBer Knollen sehr ertragreich.
Anoe

Franzdsische Friihkartoffel von 2003, festkochend mit einem sehr hohen Speise-
wert. Die gleichmaBigen, langovalen Knollen haben eine hellgelbe Schale und
gelbes Fleisch. Sie eignen sich sowohl

fiir Salat-, als auch Dampf- T
ir Salat-, als auch Damp P

kartoffelzubereitung. Sie
sollten alshald verzehrt
werden, da sie sich nicht
sehr lange lagern lassen.

Anouschka

Eine neue, sehr friihe Sorte aus Deutschland von 2004, deren festkochende,
gelbfleischige Knollen gleichmaBig oval ausfallen und besonders als Salatkar-
toffel geschatzt werden. Die Augen sind

G flach. Aufgrund der ausgeprigten

( . Keimruhe ist ein Vorkei-

men  empfehlenswert,
' ’ um das Auflaufen zu
e fordern. An den Boden

stellt sie mittlere bis hohe
Anspriiche, der Ertrag ist mittel bis hoch.

Arran Pilot

GB 1930, mehlige, sehr friihe Sorte,
weiBes Fleisch und weile Schale,
ovale Knollen, Salatkartoffel mit
feinem Aroma, in England unter den
Hobbygértnern sehr weit verbreitet.

Arran Victory

Alte Sorte von der schottischen Insel Arran von 1912, Knollen rund bis birnen-
farmig, leicht platt, Schale kraftig lila, glatt, Fleisch jedoch

weiB, mehlig kochend, Bliite weif, kraftiges Laub
mit groBen Blittern, Reife mittelspét,
qut lagerfahig, krebsfest, in Irland und
Schottland sehr populdr und durchaus
auf den Speiselisten guter Hotels und
Restaurants zu finden.

N ;

Asparages

Dénische Spargelkartoffel, schon vor 1900
dort bekanntund verbreitet, mit gelber
Schale, gelbem Fleisch, festkochend.
Fingerkartoffel, etwas empfindlich
gegen Krautfaule, sehr ertragreich. " =
Die langliche Form und die GriBe der
Knollen fiihrten wohl zum Namen Spargelkartoffel.

Augusta

Eine neue, friihe Sorte aus Deutschland von 2004
mit flachen, roten Augen in langova-
len, robusten Knollen mit gelber
Schale und hellgelbem Fleisch.
Die Anspriiche an Boden und

Wasserversorgung sind mittel bis
hoch, dabei ist die Sorte nematodenresistent. Der Ertrag ist hoch und die mehlig
kochenden Kartoffeln lassen sich gut lagern.

Baccara

Festkochende Sorte aus Deutschland von 2006 mit einer friihen Reife. Die Knol-
len sind langoval, haben eine

gelbe Schalenfarbe, gelbes
Fleisch, flache Augen
und eine glatte Schale.
Sie besitzen eine aus-
gepragte Keimruhe

i -
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Cherie

Welch ein Name fiir diese rotschalige = x
Kartoffelsorte. Sie kann nur aus g h
Frankreich stammen, (seit 1997 . —®

zugelassen), mit der bekannten

Roseval” als Mutter (Vater war VK 76.199.3). Ebenso schone und gleich-méRige
Knollen, Fleisch gelb, Knollen langoval, festkochend, dazu friihreif! Die frisch
geernteten Knollen lassen sich gewaschen mit der Schale essen, als Pellkartoffel
eine Augenweide, geeignet als Salatkartoffel. Tischen Sie lhrem Schatz doch die
ersten,,Cherie”auf!

Cheyenne

Rotschalige franzdsische Kartoffelsorte von  2011. Die Knollen sind langoval
und reifen mittelfriih, der Ertrag ist qut bis sehr gut. Das Fleisch
e i - dieser festkochenden
Sorte ist gelb und
hat einen feinen
Geschmack.

Christa

Deutschland (DDR) 1975, sehr frilhe, vorwiegend festkochende Speisekartoffel
mit hohem Knollenansatz, formschdner, langovaler Knollenform, glatter gelber
Schale mit flachen Augen und gelber
Fleischfarbe. Resistent gegen Nema- ?
toden Rol und Ro4 und Krebs &
Pathotyp 1. Hohe Widerstands-
kraft gegen Eisenfleckigkeit.

Cilena ~

' Eine frihreifende nematodenresistente (Ro1),
g festkochende Qualitdts-Salatspeisekar-
. toffel mit langovalen Knollen, flachen

= Augen und tiefgelber Fleischfarbe. Die

Schale ist leicht benetzt. Die Knollen
sollten 3-4 ¢m tiefer als normal gelegt
werden, da das Knollennest relativ hoch am Stangel ansetzt. Die Knollen bewah-
renim Lager den festen Kochtyp bis weit ins Friihjahr.

Claret

GB 1998. Vom Scottish Crop Research
Institute (SCRI) geziichtete, sehr
ertragreiche, mittelspate Sorte mit
einer guten Resistenz gegen Kraut- und Knollenfaule sowie Schorf. Die ovalen

Knollen haben eine hellrote Schale, flache Augen und hellgelbes Fleisch. Die vor-
wiegend festkochende Claret hat eine lange Keimruhe und eignet sich gut fiir den
Bio-Anbau.

Colleen :
A >

Irische Sorte von 1996, wie Orla mit einer [ A
sehr hohen Resistenz gegen Kraut- und |
Knollenfdule und gegen Kartoffelschorf. 4

Die sehr friihe Sorte hat einen guten Ertrag.
Die gelbschaligen Knollen sind rund-oval und haben gelbes Fleisch. Vorwiegend
festkochend.

Coquine

Vorwnegend festkochende, mittelfriih reifende, franzisische Sorte
_von 2008 mit einer quten Keimruhe. Die
4 langovalen, flachdugigen gelben Knollen
haben ein gelbes Fleisch, welches beim
Kochen leicht nachdunkelt. Die Sorte hat
eine gute Mehltauresistenz.

Daifla

WeiBh3utige franzdsische Sorte von 2004, vorwiegend festkochend, mit lang-
= ovalen, weiBhdutigen Knollen, flachdugig und weiBem
) ~ Fleisch, das beim Kochen ein wenig nach-
~ ", dunkelt. Daifla besitzt eine sehr gute
~  Resistenz gegen Nematoden Rol bis
4 sowie Virus A und X. Die Sorte reift
mittelfrih.

Dalida

Frankreich, 2007. Festkochende Sorte mit groRen, run-

dovalen, rotschaligen Knollen und Py,
gelbem Fruchtfleisch. Die zahlrei-
chen Knollen reifen mittelfriih.
Im Stammbaum von Dalida befin-
den sich so bewahrte Sorten wie
Nicola, Franceline und Desiree und
Dutke of York aus dem Jahre 1891.

Desirée ‘
Holléndische Sorte von 1962, Knollen

ovalrund, relativ groR, Schale kraftig rot,
flache Augen, rosa Bliite, hellgelbes Fleisch,

-
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Accent

NL 1990, vorwiegend festkochende,
sehr friihe Sorte, gelbes Fleisch,
weile Schale, rundovale Knollen-
form mit flachen bis mitteltiefen
Augen, hoher Ertrag.

Ackersegen

Ein Klassiker unter den Knollen! 1929 entstanden aus den beiden Sorten Hinden-
burg x Allerfriiheste Gelbe. Bis in die 60er Jahre hinein mit grofer Verbreitung,
Schale ocker, schwach genetzt, Augen ziemlich flach, Form rundoval, mittelgrof
bis groB, ertragreich, von gutem Speisewert, starker "

wiirziger Geschmack, vorwiegend festko- .
chend, als Salzkartoffel, Pellkartoffel pur & *

mit Butter, Bratkartoffel, Blite weil,
reichbliihend, Reife sehr spat, erst ab
Oktober schalenfest, sollte qut ausreifen, %
gute Lagerkartoffel. Verhalten gegeniiber Krank-
heiten: praktisch schorffest, krebsfest, recht gute Widerstandsfahigkeit gegen
Krautfaule in Blatt und Knolle.

e

Adretta

Deutschland (DDR) 1975, mit Axilia als einem Elternteil, runde bis rundovale
Sorte mit flachen Augen, mittel-
groB, ockerschalig, genetzter
Schale und hellgelber bis gelber
Fleischfarbe. Die Sorte ist mittel-
J friih bis friih, mehligkochend bei

exzellentem Geschmack. Sie weist
Resistenz gegen Krebs (D1), hohe Resistenz gegen Blattrollvirus und sehr
hohe Resistenz gegen A- und Y-Virus auf. Bedingt durch die sehr lange Keimruhe
ist sie sehr qut lagerfahig.

Aggeblomme

Spatreifende, festkochende, . -
danische Landsorte, die Y
von der Insel Langeland o
stammt. Sie produziert * -+
reichlich viele rundliche,
gelbe Knollen mit tiefen
Augen und einem eigelben (=Aggeblomme) Fleisch, Leider ist die Sorte
relativ anfallig fiir Krankheiten, aber der Anbau lohnt sich dennoch wegen ihres
guten Geschmackes.

e,

Afra .

Rundovale mehlig kochende deut-
sche Sorte von 1974 mit gelber,
genetzter Schale, dunkelgelbem
Fleisch, spater Reife.

Agila

Deutschland 2006. Eine zuverldssige friihe, festkochende Sorte, die mit ihren
bestandigen, sehr hohen Ertragen bei unter- _

schiedlichsten Standortbedingungen eine hohe
Anpassungs- und Leistungsfahigkeit
zeigt. GroBfallende Knollen und &
hohe Resistenzen gegen FufRkrank- tﬂ
heiten und Schorf prédestinieren
diese agile Sorte fiir die universelle
Verwendung sowohl im konventionellen als auch im dkologischen Anbau.

N

Agria
Eine hoﬁhertragrmche Speise- und Veredelungskartoffel deren hervorragende
) Pommes-frites-Eignung in der Kombination
von Qualitdt und Gkonomischen
 Eigenschaften, wie hochster
4 Ausbeute bei Masseertragen
besteht. Agria verfarbt weder
im rohen, noch im gekochten
Zustand. Die langovalen bis
langen Knollen sind groBfallend, gleichméBig geformt, das Fleisch ist tiefgelb.
Die Reife ist mittelfriih.

Altesse

Aus Frankreich stammende, fest- =
kochende Sorte von 1999. Die £
langovalen, sehr gleichmaBig ~ =
geformten, gelben Knollen sind
glatt und flachdugig und besitzen
eine sehr ausgepragte Keimruhe. Das Fleisch ist ebenfalls gelb. Sie reift sehr friih
bis friih und wird auch als die ,friihe Nicola’ bezeichnet. In der Tat ist, Nicola’ ein
Elternteil dieser duBerst schmackhaften Sorte. Sehr qut fiir Salate. Altesse ist
duBerst ertragreich.

Amandine

Typisch franzdsische, fest-
kochende Salatkartoffel von
1994, sehr friih bis friih reifend.

naturwichs
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und bengtigen 3-4 Tage vor dem Pflanzen einen TemperaturstoB. Baccara besitzt
gute Resistenzen gegen Nematoden Rol und 4 sowie geringe bis mittlere Anfdl-
ligkeiten fiir Schorf, Eisen- und Schwarzfleckigkeit.

Bamberger Hornchen

Heute noch von einigen Landwirten im Bamberger Raum angebaute alte Land-
sorte von ca. 1870, die leider nichtin .

der Sortenliste des Bundessor- ¢
tenamtes steht und daher auch

nur als Speisekartoffel angeboten
werden kann. Die fingerformigen,
relativ geraden Kartoffeln sind fest-
kochend und haben einen wiirzigen

Geschmack. Im Gegensatz zu La Ratte haben die Bamberger Hornchen eine leicht
rosafarbene Schale und eine weie Bliite. BeiLa Ratte ist das genau andersherum.

Bambino
GroBbritannien, 2005. Festkochende, ertrag-
f reiche Sorte mit rundlichen, glattschaligen
3\ Knollen, hellgelber Fleischfarbe

. und heller Schalenfarbe. Die
~ Knollen reifen mittelfriih und
- eignen sich hervorragend fiir

Salate. Sie besitzen eine sehr
hohe Resistenz gegen Nematoden Ro1 und Schorf sowie mittlere Anfdlligkeiten
fiir Kraut- und Knollenfaule,

Als Nachfolgesorte (Deutschland, 2000) fiir die
beriihmte Linda gekiirt, hat Belana eine
hohe Salatqualitdt. Die ovalen

Knollen habe flache Augen, eine

gelbe Fleischfarbe und eine glatte

bis genetzte Schale. Die Sorte ist
friihreifend und hat nur eine geringe Nei-

qung zur Schwarzfleckigkeit. Sie ist lange lagerfahig und sollte vor dem Pflanzen
unbedingt vorgekeimt werden. Belana stellt mittlere bis hohe Anspriiche an
Boden und Wasserversorgung. Auf einen guten Kulturzustand des Bodens sollte
geachtet werden. Sie ist nematodenresistent (Ro und 4).

Belle de Fontenay

Diese blaubliitige franzdsische Kartoffelsorte &
von 1935 hat langovale Knollen, eine gelbe
Schale und gelbes bis dunkelgelbes, festko- e

chendes, aromatisch schmeckendes Fleisch. Die Reife dieses Klassikers der fran-
zosischen Kiiche ist friih.

B.F. 15

Der nicht gerade wohlklingende .
Name B.F15 weist auf eines £
der Elternteile dieser franzdsi-
schen Sorte von 1947 hin: Belle
de Fontenay, die in der Zuchtstation
d’Amélioration bei Versailles mit der deutschen Sorte Flava gekreuzt wurde.
Die festkochende, sehr schmackhafte B.£.75 hat ovale bis langovale Knollen,
flache Augen, eine glatte gelbe Schale und gelbes Fruchtfleisch und stellt eine
verbesserte Form der Beffe de Fontenay dar. Sie ist krebsfest, allerdings anfallig
fiir Krautfaule.

Bintje

1905 von dem Botaniker und Lehrer Kornelis Lieuwes de Vries aus den Sorten
Munstersen” und ,Fransen’ geziichtet und 1910 dem Markt iibergeben. Bintje
zdhlt zu den mittelfriihen Kartoffelsorten. Die vorwiegend festkochenden
Knollen sind Ianghch uval und haben ein hellgelbes Fruchtfleisch, besitzen
eine dinne Schale und haben keine
\ . tiefen Augen. Die Sorte ist sehr
- & ertragreich, weshalb lange Zeit
2 * ~ die Ertragsstérke anderer Sorten
b an Bintje gemessen wurde.
Leider ist die Sorte wenig wider-
standsfahig gegen Schorf und Krautfdule. Von Holland aus trat die Sorte 1910
einen unbeschreibbaren Siegeszug durch alle westeuropdischen Lander an. Vor
allem im BeNeLux-Raum und Nordfrankreich war sie in den 50er Jahren mit iber
50% Marktanteil die Sorte iiberhaupt. Heute wird sie hauptsachlich in Belgien
und mit relativ geringen Marktanteilen in anderen westeuropdischen Landern bis
hoch nach Finnland vermarktet, da sich das Verbraucherverhalten geandert hat.
Heute kommen hauptsdchlich ,saubere”, gewaschene Kartoffeln in die Ladenthe-
ken, die keinen Schmutz hinterlassen sollen, und dieses Waschen nach der Ernte

ist fir Bintje nicht zutraglich.

Blaue St. Galler

Schweiz, 2004. Endlich eine Schweizer Sorte in unserem Sortiment! Der Blaue
Schwede stand bei den Kreuzungsversuchen als ein Elternteil zur Verfiigung.
Der andere Elternteil war die - )

Schweizer Friihkartoffelsorte
Prattigau. Die Schale ist
dunkelblau, das Fleisch
blauviolett, die Knollen
langoval. Diese vorwie-
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gend festkochende Sorte eignet sich auch gut zur Frittierung. Sie hat gute Resis-
tenzen gegen Kraut- und Knollenfaule.

Bleue d’‘Auvergne

Die Sorte wird auch Violette d’Auvergne genannt
und stammt aus den Bergen der Auvergnein o
Frankreich. Die rundlichen bis birnenfdrmi-
gen Knollen haben eine lilafarbene Schale,
die jedoch beim Kochen verblaRt. Die Augen
liegen tief. Das mehlig kochende Fruchtfleisch ist
weiB. Auch auf dem Pflanzbeet macht die Sorte eine
gute Figur, denn das Laub ist dunkelgriin und die reichlich ansetzenden Bliiten
violett, Diese alte Landsorte wurde erst vor kurzem aufgrund der groBen Nach-
frage nach blauen Kartoffeln virusfrei gemacht und beim nationalen franzdsi-
schen Sortenregister angemeldet, so daB mittlerweile zertifiziertes Pflanzqut zur
Verfiigung steht.

Blue Congo

auch Blaue Kongo oder Blaue Schweden genannt, die Sorte wird in Skandina-
vien als Gemiisekartoffel angebaut. Die eigentliche Herkunft ist unbekannt. Die
Knollen sind oval, mittelgroR bis groB,
haben flache Augen, eine dunkel-
blaue Schale, blaues Fleisch mit
). weiBer Rindenschicht, mehlig
kochend, Reife mittelspat,
sehr guter Ertrag, besser als
Vitelotte.

Blue Kestrel

Diese relativ junge’ englische Sorte von 1996 ist ein
blauer Sport der Sorte Kestrel’ und B
wurde von Alan Romans in den ;
Handel eingefiihrt. Zuweilen
zeichnet sich die Verwandtschaft
zur weissschaligen Kestrel in der
blauen Schale ab. Die rundovalen

Knollen sind vorwiegend festkochend, haben hellgelbes Fleisch und mitteltiefe
Augen.

Bonnotte de Noirmoutier

Legendare franzdsische Kartoffel,
\ die auf der Insel Noirmoutier vor
| der franzosischen Atlantikkiiste
angebaut und dort alljahrlich

bereits Anfang Februar gepflanzt, mit Seetang gediingt und dank des vorbeiflies-
senden Golfstromes Anfang Mai geerntet und fiir sehr viel Geld verkauft wird.
Die rundlichen Knollen haben mitteltiefe Augen und eine dunkelgelbe Schale. Sie
sind vorwiegend festkochend, cremig im Geschmack, bei uns mittelfriih reifend
und eignen sich als Pell-, Salz-, oder Salatkartoffel. In Frankreich zahlt diese Sorte
zu den seltensten und teuersten Kartoffeln iiberhaupt.

British Queen g

Anfang des 20. Jahrhunderts bis in die
50er Jahre hinein war British Queen,
die aus dem Jahr 1894 datiert, in Eng-
land, Schottland und Irland eine sehr
populére Sorte. Allein in Irland betrug ihr
Marktanteil 1916 rund 8,3%. Sie wird auch heute noch angebaut und ist im
Handel unter der Bezeichnung ,Queens’ zu erwerben. Die ovalen Knollen haben
eine cremeweile Schale und weiB-gelbes, mehliges Fleisch. Die mittelspate Sorte
eignet sich fiir alle Verwendungszwecke, hat einen sehr guten Ertrag, produziert
sehr reichlich Laub und tragt so zum Schutz des Bodens vor dem Austrocknen bei.

Cara

GB 1976, mehlige, spate Sorte mit
hellgelbem Fleisch, weiBer Schale
und roten, flachen Augen, run-
doval, hoher Ertrag, gute Resis-
tenz gegen Nematoden und
Kraut-und Knollenféule.

Catriona

- Lange ovale, groBe Knollen, haufig mit attrak-
7, tivblau-violetten Augen. Das blalgelbe

&4 . Fleisch ist von quter Qualitit. Die
e mittelfriihe Sorte wurde von dem
erfolgreichen englischen Ziich-
ter Findlay 1920 eingefiihrt. Sie

eignet sich auch aufgrund ihrer

GroBe besonders gut als Backkartoffel.

Charlotte

Typische Sommerkartoffel fiir Salate. Die sehr ertragreiche franzdsische Sorte
von 1981 hat eine langovale Form, eine

gelbe Schale und feines, gelbes, . y
sehr leckeres Fruchtfleisch. “

 ———
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vorwiegend festkochend, Reife mittelfriih, krebsfest, in Europa eine der verbrei-
tetsten rotschaligen Sorten.

Ditta

Mittelfriihe festkochende Salat-Spei- _
sesorte mit hohem Ertrag, langova- 4
ler Knollenform, flachen Augen und &
glatter Schale.

Ditta bevorzugt mittlere Boden mit
gleichmaRiger Wasser und Nahrstoffversorgung. Die Knollen besitzen durch ihre
lange Keimruhe eine sehr qute Lagerfahigkeit und sichern damit hohe Speisequa-
litdt bis weit ins Friihjahr.

Donella

Deutschland 1990. Die gelbschaligen, genetzten Knollen der mittelspaten bis

", spaten Sorte sind vorwiegend festkochend
mit gelbem Fleisch und haben eine
gleichmaBige ovale Form. |hr
Ertrag ist hoch, die Boden- und
Wasseranspriiche gering bis mittel.
Aufgrund ihrer Resistenzen gegen
Kraut- und Knollenfaule, Schorf, Nematoden ist diese gesunde Sorte sehr gut
fiir den Bio-Anbau geeignet. Die Bliiten haben eine rotviolette Farbe. Wegen der
langen Keimruhe sollte Donella vorgekeimt werden.

Duke of York (= Eersteling, Erstling)

GB 1891 von W. Sim aus Fyvie, Schottland, vorwiegend
festkochende, sehr friihe Sorte, hellgel-
bes Fleisch, gelbe Schale, ovale Knol-
lenform mit flachen Augen, guter,
kréftiger Geschmack; friih essen,

sonst zu mehlig.

Dunbar Rover

GB 1936, in Dunbar, Schottland von
o N Charles T. Spence selektierte
o . seltene Sorte. Die hellocker-
farbenen Knollen sind oval
und haben flache bis mit-
teltiefe Augen. Das Fleisch
ist schneeweil3. Die Knollen sind

mehligkochend und haben einen kraftigen, angenehmen Geschmack
und lassen sich sowohl zum Braten, Backen, Dampfen und als Stampfkartoffel
verwenden.

-~

Dunbar Standard

GB 1936, wie Dunbar Rover ebenfalls von Charles T. Spence selektierte Sorte,
allerdings vorwmgendfestkochend Die ovalen Knollen mit flachen Augen eignen
L B sich besonders qut fiir schwere
4. Baden. Die Laubentwicklung ist
. kraftig und unterdriickt schnell
" unerwiinschten Aufwuchs. Eine
=" inder Kiiche vielfdltig einsetzbare
Kartoffelsorte.

Edzell Blue

Diese mittelfriihe schottische Sorte von vor 1915, einige g%
Quellen vermerken sogar das Jahr 1890, i

hat zwar eine blaue bis blauviolette
Schale, doch unter ihr kommt das
weiBe Fruchtfleisch zu Tage. Die |
mehlig kochenden Knollen sind
rundlich und haben relativ tiefe
Augen. Sie ist insgesamt der Arran
Victory sehr dhnlich und hat wie diese
weiBe Bliiten. Sie eignet sich fiir Kartoffelpiiree,
zum Frittieren und zum Backen.

Eigenheimer

NL 1885. Von Veenhuizen geziichtete, sehr mehlige, mittelfriihe Sorte, die in Hol-
land nochimmer sehr populdrist. Sie eignet sich
besonders fiir den Frischverzehr.
Die Knollen sind oval, haben
gelbes Fleisch und gelbe Scha-
len sowie mitteltiefe Augen.
Die Sorte ist gut resistent
gegen den Blattrollvirus.

Epicure
Bei dieser sehr friihen, vorwiegend festkochenden bis mehligen Kartoffel ist der
Name Programm: Feinschmecker! Datiert aus dem Jahr 1897 wird sie vor allem
in Schottland noch immer auf einigen hundert Hektar kommerziell angebaut,
S vielleicht auch deswegen, weil sie sich
o recht gut von leichten Frostschdden
erholt. Lediglich in England und
Wales haben Sorten wie Arran Filot
und Home Guard Epicure abgeldst.
Die Knollen sind rundlich und haben

\/ tiefe, fast schlitzartige Augen. Die Schale

ist weiB, das Fruchtfleisch und die Bliite ebenfalls.
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Estima

NL 1973, vorwiegend festkochende,
mittelfriihe Sorte, hellgelbes Fleisch,
gelbe Schale, ovale Knollen mit fla-
chen Augen, sehr hoher Ertrag bei guter
Lagerfahigkeit, schneckenresistente Back- und Pommeskartoffel.

Exempla

Deutschland 1997. Typisch fiir die
friihe und festkochende Exempla ist
die langovale Knolle mit der sehr
glatten Schale und sehr flachen
Augen. Guter Knollenansatz, eine
sehr hohe Resistenz gegen Schorf, sowie gute Virusresistenz und geringe Anfél-

ligkeit gegen Kraut- und Knollenféule sind weitere Merkmale. Fiir schwere Bdden
ist die Sorte gut geeignet.

mit groBen, ovalen Knollen mit ; ‘ o
flachen Augen und genetzter § ) ;
Schale, die sehr frih geerntet i’
werden kdnnen. Finka ist nemato-

denresistent, aber anfallig fiir Krautfaule. Es empfiehlt sich, vorgekeimte Pflanz-

kartoffeln zu verwenden. Die Anspriiche an Boden und Wasserversorgung sind
mittel bis hoch. Geeignet fiir den Bioanbau.

Finka
Deutschland 2001. Neuere Sorte

Fleur de Pécher

Frankreich, 1895. Eine alte franzdsische Sorte, die groBe Knollen bildet und eine

sehr lange Keimruhe ' besitzt. Sie ist gut geeignet fiir

" 3 (f leichte Bdden. Die Schale der

‘ rundlichen  Knollen ist hell-
e

% . rot, das Fleisch wei, mehlig
p 4 kochend. Sie reifen mittelspét.

Florette

Frankreich 1989. Die mehlig bis vorwie-
gend festkochenden Knollen dieser
ertragreichen Sorte sind groB, run-
doval, innen und auRen hellgelb. Die
Augen sind flach. Resistent gegen Knol-

lenfdule und Kartoffelkrebs, aber anfllig fiir die Blattrollkrankheit. Die Kartof-
felstaude bliiht rotviolett.

Foremost

GB 1954, vorwiegend festkochende, sehr friihe Sorte, weiBes Fleisch und weiRe
o Schale, rundovale Knollen mit
. flachen bis mitteltiefen Augen,
~ hoher Ertrag, schneckenresistent
und mit gutem Geschmack.

Fortyfold

GB 1836 oder davor, eine der dltesten noch erhélt-
lichen Sorten. Die Knollen sind rund oo

bis rundoval, haben mitteltiefe bis ¢ = =~
tiefe Augen und eine purpurfarbene
Schale mit hellenStreifen. Das Fleisch
ist weil3 bis hellgelb. Der Geschmack -

mit nussigem Aroma ist deutlich unterschiedlich zu den modernen Sorten.

Franceline

Frankreich 1993, friihe bis mittelfriihe,
mehligkochende Sorte mit roter Schale
und gelbem Fleisch. Die Knollen sind
lang bis langoval und haben flache
Augen.

Freya
Deutschland 1998. Eine mehligkochende, friihe Sorte =

mit ovalen Knollen, die eine gelbe,
genetzte Schale, flacheAugen und
gelbes Fleisch besitzen. Die Kar- £
toffeln eignen sich besonders gut
fiir die Zubereitung von Pommes

Frites. Der Ertrag ist mittel bis hoch.

Frieslander

~ NL 1990. Sehr friih reifende Sorte, die entsprechend

P . friih zu setzen ist. Die groBen,

% ovalen, gleichmaBigen Knol-

. len eignen sich sehr qut

fir den Frischverzehr und

Pommes Frites. Ihre Schalen-

und Fleischfarbe ist gelb. Die Sorte hat flache bis mitteltiefe Augen

und ist festkochend bis ziemlich festkochend. Mit Ausnahme von Krautfaule, was

bei dem sehr friihen Reifetermin nicht so kritisch sein diirfte, zeichnet sich die
Sorte durch gute bis sehr gute Resistenzen aus.
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Frihgold

Deutschland 2004, neue, Erfolg verspre- |
chende sehr friihe, vorwiegend
festkochende Speisekartoffel mit

langovaler  Knollenform, ~sehr
flachliegenden  Augen, hellgel-

bem Fleisch und glatter Schale. Es
werden fiir die Sorte mittlere, leicht erwarmbare Biden bevorzugt. Eine gute
Néhrstoff- und Wasserversorgung mul8 gewahrleistet sein. Die Knollen sollten
intensiv vorgekeimt und unter Folie oder Vlies gepflanzt werden.

Gala
Deutschland, 2002. Friih reifende, vorwiegend festkochende Sorte mit rundova-
len, gelbschaligen, genetzten s, Knollen, flacher Augentiefe und

gelbem Fruchtfleisch. Sie
wurde im Jahr 2010 zur
thiiringischen  Kartoffel
des Jahres' gewdhlt. Gala

besitzt eine hohe Resis- e,
tenz gegen Nematoden RO \
1 und RO 4 sowie geringe Anfal-

ligkeiten fiir Schorf, Knollenfaule, Schwarzbeinigkeit und Eisenfleckigkeit. Die
Anfalligkeit fiir Krautfaule wird als mittel angegeben. Die Knollen sollten etwa
2 cm tiefer als normal gelegt werden, so dass das kompakte Knollennest leicht
erhdht liegt. Der optimale Legeabstand betrdgt 33 cm bei einem Reihenabstand
von 75 cm. Die Dammh@he sollte ca. 35 cm betragen.

Gloria

Eine sehr friihe, nematodenresistente
. (Ro1), vorwiegend festkochende
. Vorkeimsorte. Die Knollen sind
langoval, die Augen liegen flach-
mitteltief, die Schale ist genetzt
und das Fruchtfleisch gelb. Gloria
sichert bei guten Ertrdgen sehr friih eine ausgezeichnete Speisequalitdt. Zur Ern-
teverfriihung ist eine Vorkeimung bzw. Keimstimulierung ratsam.

Golden Wonder

Golden Wonder ist eine spatreifende, braune, rauhschalige Kartoffel, die 1906
aus der Sorte Langworthy

als einem Elternteil von &
John Brown in Schottland
geziichtet wurde. Das meh-  *
lige Fruchtfleisch ist hell-
gelh bis wei3.

Golden Wonder ist eine prima Lagerkartoffel, die erst mit der Zeit ihren besten
Geschmack entwickelt. Sie eignet sich nur fiir gute Boden und weist dort ein kréf-
tiges Wachstum auf. In Irland ist die Sorte noch relativ weit verbreitet.

Diese Sorte ist eine Besonderheit in der Pflanzenwelt, denn es handelt sich bota-
nisch um eine periklinale Chimare. Chimdren beinhalten unterschiedliche Erbsub-
stanz. Bei der periklinalen Chimdre Golden Wonder befindet sich in der duBeren
Schale der Erbsubstanz von Golden Wonder und im Fruchtfleisch der Gensatz der
Sorte Langworthy. Pflanzt man Golden Wonder aus, kann es vorkommen, das ein-
zelneKartoffeln nicht die fiir Golden Wonder typische braune, rauhe Schale haben,
sondern eine sehr helle, glatte Schale. Das liegt nicht daran, daB das Pflanzqut
verunreinigt war, sondern daB die hellschaligen Kartoffeln sich nicht aus der
Rindenschicht heraus entwickelt haben, sondern aus dem Fruchtfleisch. Das
1dRt sich durch einen Versuch auch beweisen: Eine Knolle halbieren und bei der
zweiten Halfte alle Keime entfernen und nur die Keime, die aus dem Fruchtfleisch
sprieBen werden, behalten. Beide Halften auspflanzen und im Herbst die Knollen
beider Pflanzen vergleichen. Man wird zwei verschiedene Sorten ernten.

Granola

Granola ist eine rauhschalige Kartoffel mit
gelbem bis tiefgelbem Fleisch,
vorwiegend  festkochend.
Beim Kochen ergibt sich &
hier die Besonderheit, 5
dal die Sorte anfangs fest
bleibt, bei langerer Koch-
zeit jedoch mehlig wird. Dadurch ist diese Sorte fiir alle Zwecke zu gebrauchen.
Sie ist eine ausgezeichnete spate Lagerkartoffel, die zwischen Januar und Juni
ihrern optimalen Speisewert hat. Sie wurde 1975 von der Pflanzenzucht Saka GbR
in den Handel gebracht. Granola besitzt eine Nematodenresistenz Ro1 und Ro4,
gute Widerstandskraft gegen Rhizoctonia, Schorf und mechanische Beschadi-
gungen. Es sollten nur vorgekeimte Knollen gelegt werden.

Hansa

Wie Grata einst eine sehr verbreitete deutsche Sorte der Vereinigten Saatzucht
Ebstorf von 1956. Die mittelfriihe
Hansa hat langovale Knollen mit
glatter, gelber Schale und gelber
Fleischfarbe. Sie ist festkochend
" und qut lagerfahig. Hansa stellt
hohe Anforderungen an den Boden,
bendtigt ausreichend Stickstoff und
moglichst auch eine Bewasserungsmaglichkeit.
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Heideniere £y

Deutschland, 1954. Léngliche, festkochende,
mittelfriihe Kartoffel mit gelber Schale, =
gelbem  Fleisch, feinwiirzig, e
resistent gegen Kartoffelkrebs,
anfdllig fiir Kartoffelnema-
toden, Blattrollvirus und
Kartoffelvirus M.

Highland Burgundy Red (Red Cardinal)

Die Schotten sind fleiBige Kartoffelziichter und haben manch’ kuriose Sorte her-
vorgebracht wie z.B. Highland Burgundy Red, die auch unter dem Namen Red
_(Cardinal gehandelt wird. Es
& . handelt sich um die einzige

@ rotfleischige Kartoffel. Als
¥ Marktsorte erlangte sie nie
wirkliche Bedeutung, aber
dennoch steht sie bei Liebhabern und Sammlern hoch im Kurs, die ,Show-Knolle”
schlechthin! Weinrote Schalenfarbe, manchmal glatt bis schorfig, und beim
Durchschneiden offenbart sich die wahre Pracht: durchgeférbtes rotes Fleisch mit
weifer Rindenschicht - ideal fiir den dreifarbigen Kartoffelsalat mit blauen und
gelben Sorten. Der rote Farbstoff ist ein Pelargonidin (roter pflanzlicher Farbstoff,
der u.a. auch in Johannisbeeren und Pelargonien vorkommt). Auch die Stengel
sind dunkelrot iiberlaufen. Die kleinen weilen Bliiten erscheinen jedoch eher
selten. Die Reife ist mittelspat.

=
._l\ -
\
)

Home Guard

GB 1942, ist eine meh-lige, sehr
friihe Sorte mit weiem Fleisch,
hellgelber Schale, ovaler Knol-
lenform und flachen Augen. Wah-
rend des 2. Weltkrieges war sie in England eine weit verbreitete Friihkartoffel.

Institut de Beauvais

. Franzdsische, mehligkochende Sorte, sehr produktiv mitsehr groBen,
" brotchenférmigen Knollen, gelbschaliger bis fast weiBer Schale
sw - Und rosafarbene Flecken um die Augen herum, sehr

© - "= spéte Reife. Sie wird in Frankreich als Konigin

. <24 derPiirees’ bezeichnet und ergibt einen feinen
weillen Kartoffelschnee’.

International Kidney - Jersey Royal

Sie wurde um 1879 in Schottland von Robert Fenn (1816-1912) geziichtet und bis
rund 1900 in England verbreitet angebaut, dann jedoch von anderen Sorten ver-

dréngt. Noch heute ist sie aber die wichtigste Kartoffel auf der Kanalinsel Jersey,
die dort Jersey Royal oder Royals heilt. Dort wird sie friih im Jahr geerntet undauf
die Markte Englands transportiert. In England wird sie als

new potato’ hdufig lediglich gewaschen -

und ungeschdlt gekocht serviert.

Die festkochende nierenfor-

mige (Kidney heiBt iibersetzt L.—-‘—“"
Niere) Kartoffel hat eine hell-

gelbe bis weile Schale und blaBgelbes, fast weiles Fruchtfleisch. Werden die
Knollen spat geerntet, sind sie mehlig.

Isabel

Frankreich, 1999. Sehr friihe bis friihe, vorwiegend festkochende Sorte

», mit langovalen Knollen und flachen Augen. Sie besitzt

p _4‘“-. Y — eine gelbe Schale und dunkelgelbes

'M B . Fleisch. Die Resistenz gegen
itk - d Kartoffelvirus X, Nemato-
& & b den Rol und Rod ist sehr

J hoch, die Anfalligkeit

. fiir Krautfaule relativ

hoch. Ein Elternteil von

Isabel ist Nicola. Isabel sollte nicht mit der deutschen Sorte Isabell von 1974 ver-
wechselt werden.

Isle of Jura

GB 2003, mehlige, mittelfriihe,
sehr ertragreiche Sorte mit
guten Resistenzen,hellgelbes
Fleisch, weife Schale, ovale
Knollenform und flache Augen.

Jelly
Deutschland 2002. Jelly erzielt als mittelspét bis spat
reifende Sorte hohe Ertrage mit ovalen, mittel-
—— groBen, gelbschaligen und -fleischi-

‘ | ey . gen Knollen, die den Vorzug sehr
T ‘ flacher Augen bieten. Sie gehdrt
. dem vorwiegend festkochenden

Kochtyp an. Die Sorte stellt mittlere
Anspriiche an Boden und Wasserversorgung und hat hohe Nematodenresistenz.

Kepplestone Kidney

Eine alte, bereits vor 1919 angebaute friihe Sorte aus England mit langovalen,
an einem Ende verjiingten Knollen, die in ihrer Heimat auch als Bockshdrner’
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bezeichnet werden. Die blauscha-
ligen Knollen mit der hellgel-
ben Fleischfarbe werden

geschatzt  fir  ihren
Geschmack.
Kerkovske Rohlicky

Tschechien 1995, fest-kochende Sorte mit gelber Schale, gelbem Fleisch, lang-
lichen Knollen und wiirzigem, aromatischem Geschmack,

_mittelfriihreifend. Sie eignet sich
. hervorragend als Salz- und Pellkar-
toffel. Kerkovske Rohlicky ist nicht

zu verwechseln mit Kerkauer Kipfler
von 1941.

Kerpondy

Frankreich 1949. Die vorwiegend festkochenden
Knollen dieser franzdsischen Sorte sind groﬁ y
regelméRig und oval bis langoval -

geformt. |hre Schalen und das
Fleisch sind gelb, die Augen
flach. Die Reifezeit ist mittelspat
bis spat. Kerpondy ist ertragsstark
und besitzt eine gute Lagerfahigkeit.
Die Pflanzen sind spatfrostempfindlich, aber tolerieren Trockenheit.

Kerr’s Pink

Schottische Spatkartoffel von 1917, die nach dem ersten Weltkrieg sehr popu-
lar war und rund 50 Jahre zu den Top Ten’ der englischen Kartoffeln gehdrte
geve und in den letzten Jahren unter
~ den Liebhabern eine Renaissance
"/ feiert. Der Grund dafiir war und
~ istzum einen die auf nahezu allen
Béden reichhaltige Ernte rundlicher,
leicht rosafarbener, mehliger Knollen mit
weillem Fruchtfleisch und der sehr gute Geschmack. Die Augen
liegen relativ tief. In Irland betragt der Marktanteil dieser Sorte noch heute iiber
20%. Dort werden die Knollen gerne teilweise sehr friih geerntet und als Friihkar-
toffeln, ,new potatoes’, auf den Markten verkauft.

Kestrel

GB 1992,
kochende,

vorwiegend  fest-
mittelfrihe  Sorte,

hellgelbes Fleisch, weiBe Schale mit blauvioletten, flachen Augen, langovale
Knollen, hoher Ertrag, gut krankheits- und schneckenresistente Sorte mit iiber-
durchschnittlichem Aroma.

King Edward

GB, sehr populdr, in der ersten Jahrhunderthalfte sogar die beliebteste Sorte
iiberhaupt. Die langovalen Knollen sind-

vorwiegend festkochend, ~haben i
hellgelbes Fleisch und eine ocker-
farbene Schale. Red King Edward ist
eine Mutation von King Edward mit
roter Schale und gelben Flecken.

Konigspurpur

Konigspurpur ist eine der dltesten deutschen Landsorten und datiert etwa aus
dem Jahr 1860. Sie dhnelt sehr der schottischen Highland Burgundy Red, jedoch
sind die Knollen vorwiegend festko-

/’ chend, haben aber ebenfalls eine
[ rote Schale und das sehr seltene
‘\\1 5 , rote Fruchtfleisch. In der Knol-

lenmitte befindet sich noch ein
kleiner gelblicher Kernbereich. Die Schale ist glatt, die Augen liegen flach. Der
Geschmack ist intensiv nussig.

Koopmans Blauwe

NL 1937, Blauschalige Sorte mit hellgelbem Fruchtfleisch, mitteltiefen Augen und
rundovalen Knollen. Die mittelfriih reifende Sorte ist resistent gegen
Kartoffelkrebs und sehr gut resistent
gegen Knollenfaule, aber anfallig fiir
Krautfaule, verschiedene Kartoffel-
viren und Nematoden.

Krone

Deutschland, 2002. Krone ist eine mittelfriihe Speisekartoffel mit vorwiegend

festkochender Kocheigenschaft, die in Siid-

deutschland geziichtet wurde. Die gegen

Beschddigungen unempfindlichen

Knollen sind oval bis langoval,

haben eine glatte, goldgelbe

Schale, gelbes Fleisch und flache

Augen. Der Ertrag ist hoch und gleichma-

Big. Sie kommt auch auf leichteren, trockenen Bdden gut zurecht. Resistenzen

gegen Nematoden RoT und Ro4 sind gut ausgepragt. Die Anfalligkeit fiir Knollen-
faule und Schorf ist sehr gering, die Resistenz gegen Krautfaule gut.

e
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La Ratte

Eine der bekanntesten Kartoffeln unseres & &
franzdsischen Nachbarn, die in den letz- ,,.-a;.‘-" 4
ten Jahren zunehmend auch in den £
Delikatessabteilungen groBer Kaufhdu-
ser zu finden ist. Nicht zu Unrecht, denn  der nussige Geschmack dieser fest-
kochenden Fingerkartoffel, die sich hervorragend fiir Salate eignet, iberzeugt.
Manche Produzenten oder auch Verkdufer mchten ihren Umsatz jedoch dadurch
steigern, dal sie diese Sorte unter dem Namen Bamberger Hirnle verkaufen,
Diese Bamberger Lokalsorte unterscheidet sich jedoch in Reifezeit, Schalen-
und bliitefarbe zu La Ratte. La Ratte ist eine mittelfriihe Sorte mit rosafarbenen
Bliiten, gelber Schale und gelbem Fleisch.

Lady Balfour

Gerade fiir den biologischen Anbau wichtige neuere, spat-
reifende Sorte von 2001, die eine hohe Resistenz

gegen Mehltau und Schorf sowie gegen Kar-
‘ . toffelnematoden besitzt. Auch auf schlechte-
S " ren Bdden bringt sie noch einen guten Ertrag.

Sieist eine ausgezeichnete Lagerkartoffel. Die
Schale der ovalen Knollen hat vor allem um die mitteltiefen Augen herum rosa-
bis rotfarbene Flecken. Das Fleisch ist weil3.

Lady Christl

NL 1996, vorwiegend festko-
chende, sehr friihe Sorte mit

hellgelbem Fleisch, gelber Schale,

ovalen Knollen und flachen Augen,
eine gute Salatkartoffel.

Laura

Deutschland 1998. Laura ist eine mittelfriihe, rotschalige Sorte mit tiefgelbem,
vorwiegend festkachendem, schmackhaftem Fleisch.
‘ Die Schale fiihlt sich rauh an, die
‘ - kénnen bei rotschaligen Sorten
die Farbpigmente das Fleisch

farben, was als optische Beeintrachtigung empfunden werden kann. Diese Sorte

Augen sind sehr flach. Bei der

Zubereitung als Pellkartoffel
eignet sich qut fiir Pommes Frites Die Knollen haben eine ansprechende ovale
Form. An Boden und Wasserversorgung stellt Laura mittlere Anspriiche.

Leyla

Deutschland 1988. Leyla ist vor allem im Rheinland eine altbewdhrte Sorte, die

aufgrund ihres auBergewdhnlich guten Geschmacks,
~ des tiefgelben Fleisches und der guten

i . - Schéleigenschaften der sehr glat-

A ‘j )\) ten, langovale Knollen mit flachen
Gt “. . Ahugen geschtzt wird. Die vorwie-
gend festkochende Sorte hat eine

sehr friihe Reifezeit. An Boden und Wasserversorgung stellt sie mittlere Anspri-
che; bei Trockenheit ist zu wéssern. Ihre Bliiten haben rotviolette Farbe. Aufqrund
der langen Keimruhe ist das Pflanzqut am besten vorgekeimt zu pflanzen. Wie
viele Frithkartoffeln, profitiert die Sorte von einer Abdeckung mit Folie, die die
zeitige Entwicklung fordert. Leyla ist anféllig fiir Krautfaule.

Linda

1974 von der Kartoffelzucht Béhm auf den Markt gebrachte, sehr bekannte mittel-
friihe Sorte mit ovaler Knollenform, gelber, glatter Schale und tiefgelbem Fleisch.
Die Knollen haben einen ausgezeichneten aro-

matischen Geschmack, sind qut .

lagerfahig und haben eine o -
gute  Widerstandsfahig-
keit gegen Krautfaule. Der
Ziichter als Eigner der Sorte
Linda hatte diese kurz vor
Ablauf der Zulassung aus der Sor-tenliste des Bundessortenamtes abgemeldet,
so daB kein Saatgut mehr zertifiziert werden konnte. Nach langem Ringen ist es
2009 gelungen, in GroBbritannien eine neue Zulassung zu erreichen, so daB von
Linda nun wieder anerkanntes Saatgut zur Verfiigung steht.

Linzer Delikatess

Festkochende, friihe, langovale bis birnenformige Kartoffel aus Osterreich, die

Sy 1975 aus einer Kreuzung mit Sieglinde hervor-

- o ging. Feine Salatkartoffel mit besonders

gutem Geschmack. Die Linzer Delikatess

ist krebsfest und hat eine mittlere Anfdl-

ligkeit gegen Krautféule. Sie ist ein echter

dstereichischer Exportschlager und wird
mittlerweile in ganz Europa angebaut.

Madame Pompadour

Neuere Sortenziichtung aus Frankreich
von 1992, aus zwei erfolgreichen Eltern- |
sorten (Roseval x B.F.15) entstanden,lange .
bis langovale, nierenfdrmige Knollen mit gelber, glatter Schale,
gelbem Fleisch, festkochend, Reife mittelspét, krebsfest.
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Marabel

Eine friihe, ertragreich, nematodenresis-
tente (Ro1 und 4), vorwiegend fest-

kochende Qualitatsspeisekartoffel £
mit ovaler Knollenform, flachen
Augen und gelbem Fleisch. Mara-
bel bevorzugt bessere Boden mit gesicherter Wasserversorgung.

Marena

Deutschland 1995. Marena liefert reichlichen Ertrag an vorwiegend festkochen-
den, rundovalen Knollen mit hellgelbem Fleisch
~ undgenetzter, gelber Schale mitflachen Augen.

£ f Die Reifezeit ist mittelspdt bis spat.

! o,
/(' . Die Knollen sind unempfindlich
. & gegen duBere Beschadigungen.
stellt die Sorte mittlere bis hohe Anspriiche. Hohe Resistenz gegen Nematoden.

An Boden und Wasserversorgung

Maris Bard
GB 1972, sehr friihreifende, vorwie-
gend festkochende Sorte, in Eng- 7

land recht populér, mit langovalen 82
Knollen, glatter, heller Schale und
hellem Fleisch, das im gekochten .

Zustand nicht nachdunkelt.

Maris Peer

Die ehemalige staatliche britische Kartoffelzuchtstation Maris Lane, Cambridge,

brachte bis zur ihrer Privatisierung 1987 verschiedene Kartoffelsorten auf den

Markt, die mit dem Namen Maris beginnen (Maris Bard, 1972, Maris Piper, 1963).

1962 kam Maris Peer auf den Markt. Sie hat

e eine ovale Knollenform, gelbe Schale,

S < gelbes Fleisch, ist vorwiegend festko-

Y ! :

w} chend und hat einen ausgezglchne-

_ . ten Geschmack. Der Ertrag bei dieser

— Sorte, die schnell unter Trockenheit
leidet, ist hoch.

Maxine

GB 1994, festkochende, mittelfrihe, nemato-
denresistenteSorte mit gutem Ertrag, Y
weiBem Fleisch und hellroter
Schale, ovalen Knollen und mit-
teltiefen Augen.

Mayan Kartoffeln

Unsere im Handel befindlichen Kartoffelsorten wie Cilena, Linda, Hansa, Grata
... haben ihren Ursprung in der um 1565 nach Spanien eingefiihrten perua-
nischen Kartoffelart Solanum tuberosum ssp. andigena und der aus Siidchile
stammenden Art Solanum tubersosum ssp. tuberosum.

In Siidamerika existieren aber noch weitere interessante Arten, z.B. Solanum
phurejain den Hohenlagen der Anden in Bolivien. Dem Scottish Crop Research
Institute (SCRI) ist es in langjéhriger Ziichtungsarbeit nun erstmals gelungen, aus
der Art Solanum phureja Sorten zu ziichten, die auch im Klima Europas kultiviert
werden kdnnen, die Mayan-Sorten Mayan Gold, Mayan Twilight und Mayan
Queen.

Diese Sorten zeichnet ein einzigartiger Geschmack aus. Aufgrund ihrer fein-
zelligen Struktur schmecken sie cremig und die Kochzeit wird auf auf 10-15
Minuten reduziert. Sie sind reich an Vitamin C, B1 und B6, hochwertigem EiweiB,
haben einen hohen Gehalt an Carotinoiden und sind eine hervorragende Quelle
fiir Kalium. Es sind keine guten Lagerkartoffeln und sollten bis Weihnachten
aufgebraucht werden.

Mayan Gold

Schottland 2001. Diese Sorte besticht durch ihre tiefgelbe Fleischfarbe und ihren
auBergewdhnlich guten, nussigen Geschmack mit einer sehr cremigen aber tro-
ckenen Textur, wie sie in anderen bekannten Sorten nicht vorkommt. Durch ihre
ungewdhnliche Blattform und ihre . zahlreichen violetten Bliiten
istsie schon durch ihre Erscheinung eine Bereicherung des
Kartoffelgartens. Die Knollen- N

zahl ist sehr hoch. Die ;
Reifezeit ist mittel-
friih. Mayan Gold hat
lang-ovale  Knollen
mit gelber Schale und
mitteltiefen Augen, die sich hervorragend als Rstkartoffeln oder auch fiir lecke-
res Piirees eignen.

Mayan Queen

Schottland 2008. Mayan Queen hat
eine gelbe Schalenfarbe mit ro-
ten Augen und besticht durch
ihre tiefgelbe Fleischfarbe
und ihren auBergewdhnlich |
guten, nussigen Geschmack
mit einer sehr cremigen aber

trockenen Textur. Der Knollenertrag ist nicht ganz so hoch wie bei Mayan Gold.
Die Reifezeit ist mittelfriih.
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Mayan Twilight

Schottland 2008. Mayan Twilight kombiniert ein aufgrund der Zweifarbigkeit
sehr attraktives AuBeres mit einem neuartigen Geschmackserlebnis. Sie hat
eine festere Textur mit einem

Geschmack der kraftvoll ist,
jedoch einen Hauch Mar-
zipan beinhaltet. Optisch

auffdllig ist die scharfe

Abgrenzung der roten Fle-
cken auf der dunkelgelben Schale. Auch

das gelbe Fruchtfleisch ist teilweise rot. Der Knollenertrag ist nicht so hoch wie
bei Mayan Gold. Die Reifezeit ist mittelfriih.

Mehliger Miihlviertel

Osterreich. Alter unbekannt. Der Sortenname verriit, dass
es sich um eine mehlige Sorte

handelt. Sie hat eine gelbe &
Schale, gelbes Fleisch und
produziert runde, mittelspat
reifende Knollen mit einem cre-
migen Geschmack. Sie eignet sich als
Salz-, Piirree- und Backkartoffel.

.
Melina

Deutschland, 1999. Mehlig kochende, mittelfriihe, gelbfleischige Kartoffel, die

hohe Ertrdge bringt. Die rundovalen Knollen haben eine genetzte, gelbe Schale

- und ﬂache Augen. Sie weisen eine hohe Resistenz

. gegen Nematoden Rol und Ro4

% auf und haben eine geringe

Anfalligkeit fiir Y-Virus, Schwarz-

beinigkeit, Eisenfleckigkeit und

Knollenféule sowie eine mittlere
Anfalligkeit fiir Krautfdule.

Hollandische, vorwiegend festkochende, mittelfriihe
Sorte von 1979. Monalisa produziert groRe,
gleichmaRBige, rundovale Knollen, die eine
gute Keimruhe haben. Sie ist i
sehr ertragreich. Im Mittel-
meerraum, vor allem in
Frankreich und Spanien,
erfreut sich die Sorte =

s 4

Mr. Little’s Yetholm Gipsy

Schottland, vor 1899. In dem kleinen Dorf Yetholm, der Zigeunerhauptstadt’ an
der schottischen Grenze zu England, wurde diese einzigartige Sorte von den Little
Briidern selektiert und wird bis heute von der Familie Little angebaut. Mr. Little’s
Yetholm Gypsy ist einzigartig, denn nur sie zeigt die
Farben blau, rot und weil auf der Schale.
Als Pellkartoffel zubereitet verliert
sie selbst wahrend des Kochens

nicht ihre Schalenfarben. Der

Kochtyp dieser leckeren, friih-
reifenden Sorte ist mehlig, die
mittelgroBen Knollen sind langoval.
DNA-Untersuchungen haben gezeigt, dass es sich bei der Sorte um eine Variation
der Sorte King Fdward handelt.

Nadine

(GB 1987, mehlige, friihe Sorte mit hell-
gelbem Fleisch, weiBer Schale, ovalen
Knollen, flachen bis mitteltiefen
Augen, sehr ertragreiche Sorte mit
ausgezeichneten Resistenzen.

Naglerner Kipfler

Festkochende Fingerkartoffel aus Osterreich von 1956, ahnlich La Ratte und

Asparges, mit gelber Schale und gelbem Fleisch. Die

Sorte entstand aus einer Selektion einer Land-

. sorte. Der Naglerner Kipfler ist eine mittel-

. friihe Sorte mit rosafarbenen Bliiten. Sie ist
anfallig fiir Krautfaule.

Nicola

Festkochende, langovale, deutsche Speise- und Salatkartoffel von 1973, die sich
aufgrund der flachen Augen bestensals
Pell- und Salzkartoffel eignet. Sieist =
eine ausgezeichnete Lagerkartof- £+
fel. Das Fruchtfleisch von Nicola
ist sattgelb.

Odenwilder Blaue

Deutschland, vor 1908. Von Georg Friedrich Bihm aus GroB Bieberau im Oden-
wald selektierte Sorte. Die mittel bis mittelspat geernteten groRen, runden bis

groBer Beliebtheit. rundovalen, hdufig etwas unférmigen Knollen habe eine blauviolette Schale mit
tiefen Augen, ein hellgelbes bis gelbes Fruchtfleisch und sind mehligkochend. Als
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Salat-, Brat- Salz- und Pellkartoffel sind sie
von wiirzigem Geschmack. Sie sind qut &
resistent gegen viele Kartoffelviren,
aber leider etwas anfallig fiir Schorf
und Kartoffelkrebs. Die Kartoffel-
bliite ist hellblau.

Orla

Ganz neue irische Friihkartoffelsorte mit einer sehr hohen Resistenz gegen Kraut-
und Knollenfaule und einer hohen Resistenz
: gegen Kartoffelschorf. Die langovalen Knol-

. lenhaben eine helle Schale und blaBgelbes,
Y mehlig kochendes Fleisch. Sie eignet sich fiir
) S den Bioanbau.

Pentland Crown

GB 1958, mehlige, mittelspate
bis spater Sorte mit hellgelbem
Fleisch und Schale, ovaler Knol-
lenform sowie flachen Augen,
einer guten Trocken- und Krankheits-
resistenz.

Pentland Javelin

6B 1967, vorwiegend festkochende bis mehlige Sorte, friih bis mittelspat reifend,

. weiles Fleisch und weile Schale,

rundovale Knollenform mit fla-

chen Augen, schorfresistente
Koch- und Pommeskartoffel.

Picasso

NL 1992, vorwiegend festkochende, mittelspate
Sorte mit hellgelbem Fleisch, weiler
Schale und roten Augen, ovaler
Knollenform und flachen Augen,
sehr hoher Ertrag, prima zum
Backen und Kochen geeignet.

Pink Fir Apple

Diese Sorte wurde schon vor 1850 erwahnt und ist eine der altesten Sorten, die in
England, hauptsachlich in Schottland, derzeit noch kommerziell angebaut wird.
Sie ist eine in Belgien (Corne du Gatte - Ziegenhdrnchen), England und Deutsch-

land (hier: Rosa Tannenzapfen) bekannte Finger-
kartoffel. Sie neigt zu starkem Zwiewuchs, hat
eine rosafarbene Schale, spate Reife, ist fest-
kochend, und schmeckt am besten frisch
geerntet als Pellkartoffel. Sie ist zudem eine
exzellente Salatkartoffel.

S

Princess
Deutschland 1998, friihe festkochende Salatsorte mit gelbschaligen, ovalen
Knollen und tiefgelber Fleischfarbe.
.« wp Gute Widerstandskraft gegen
& % Krautfaule, Rhizoctonia, Schorf,
% Eisenfleckigkeit und mechanische
Beschadigungen.

Puikula (Mandelkartoffel)

Der Ursprung dieser Feinschmecker-
sorte ist unbekannt. Sie wird in

den ndrdlichen Gebieten Finn- |
lands (Lappland) als spate Spei- -
sekartoffelsorte  kultiviert. Die
langovalen, gekrimmten, tiefgelben, rauhschaligen Knollen sind stark
mehligkochend und sehr gut lagerfahig, aber empfindlich im Anbau.

Purple Eyed Seedling

Diese ,purpur-dugige’ Kartoffelsorte ist etwa 1970 in Wales geziichtet worden. Sie
_ sieht attraktiv aus mit ihrer hellgelben Schale, die mit
» unregelmaBigen, violetten Flecken
. um die Augen herum gezeichnet
% ist. Die Fleischfarbe ist blassgelb.

v

Quarta

Deutschland 1979, von Kartoffelzucht 8hm aus
(livia x Aurelia geziichtete Sorte mit
rundovalen bis ovalen Knollen, &
gelber Fleischfarbe und roten,
flachen Augen. Die mittelfriihen
Knollen sind in manchen Jahren
etwas locker und mehlig und haben einen guten, kréftigen Geschmack. Hervor-
zuheben ist die lange Keimruhe, die diese Sorte mit zu ihrer Beliebtheit verholfen
hat.

18 Preise, Verfiigbarkeit und online-Bestellung iiber www.naturwuchs.de

naturwuchs



Raja
Niederlande, 1994. Mittelspate, rot- .
schalige Sorte mit sehr
geringer Anfalligkeit fiir
Kraut- und Knollenfaule.
Die langovalen Knollen ©
haben flache Augen, das
Fleisch ist gelb. Diese vor-
wiegend festkochende Sorte ist fiir alle Boden geeignet und hat eine gute Resis-
tenz gegen Nematoden Ro1 und Ro4.

Gk
gelbe Schalenfarbe, ovale { e
Knollen und flache bis mittel-

tiefe Augen, gute Lagereigenschaftenund Gesundheit, qut geeignet fiir Chips
und Pommes.

Record

NL 1932, mehlige, mittelspate
Sorte, gelbes Fleisch und hell-

Red Duke of York

Schottische Friihkartoffel von 1942, die in anderen europdischen Landern teil-
weise unter den Namen Rode Fersteling, Roter
Erstling, Holldndischer Erstling gehandelt
wird. Die Knollen sind langoval, die
Schale dunkelrot, genetzt, das Fleisch
gelb und vorwiegend festkochend.
; Das im Austrieb dunkelrote, insge-
., samt krautfauleanfallige Laub besitzt
. durchaus einen gewissen Zierwert. Die
rosafarbenen Bliiten zeigen sich nur ver-

einzelt. Der Geschmack wird als sehr gut bezeichnet.

Red King Edward VII

Aus der 1902 von John Butler eingefiihrten Sorte King Edward VII. entstand 1916
eine Mutation mit roter Schaleund gelben Flecken, die fortan Red King Edward
Vil genannt wurde. Lediglich der deutlich gréRere Rot- .=

Anteil der Schale unterscheidet diese Sorte von
King Edward VII. Die vorwiegend fest-
kochenden, mittelspdten, ovalen bis
birnenformigen, recht groen Knollen
haben flache Augen. Wegen der GroRe
der Knollen und dem Kochtyp ideal als =
Folienkartoffel. Die Sorte King Edward VIl ist seit iiber 100

Jahren in England sehr populdr. Gute Nahrstoffversorgung und Bewdsserungs-
miglichkeiten sind fiir beide Sorten wichtig.

Reichskanzler

Deutschland ~ 1885.  Eine
rosa- bis rotschalige Sorte
mit weiBem Fruchtfleisch,
mittelspatreifend. Die run-
dovale Sorte hat mitteltiefe
Augen, eine glatte Schale,

istmehligkachend und
hat einen hohen Stdrkegehalt. Sie hat eine hohe Resistenz gegen Kartoffelschorf,
eine gute gegen Kartoffelkrebs, ist aber leider anfallig fiir Kartoffelnematoden.

Remarka

Hollandische Sorte von 1991, die sich aufgrund der hohen Ertrage und der all-
gemein hohen Resistenz gegen Viren sowie Knollenfdule,
- Blaufleckigkeit und Nematoden (Pathotyp
R j . A) sehr gut fiir den Bioanbau eignet.
7,;‘, Die groBen bis sehr groBen ovalen
- " Knollen haben eine gelbe Schale mit
flachen Augen und hellgelbes Fleisch.
Die vorwiegend festkochenden Knollen eignen sich zum Backen, fiir den Frisch-
verzehr und fiir Pommes frites. Remarka setzt reichlich weile Bliiten an.

Robinta

Holléndische Sorte von 1978, die von allen rotschaligen Kartoffeln die héichsten
Resistenzen gegen Krankheiten und-
Schadlinge aufweist. Sie produ-
ziert sehr viele groBe bis sehr {
groBe, rundovale, rote bis rot- |
violette Knollen mit weiRem

bis hellgelbem Fleisch. Diese
mehligkochende Sorte ist besonders fiir den Bioanbau geeignet.

Rocket
o GB 1987, festkochende, sehr friihe
{ k- Sorte, weiles Fleisch, weiBe Schale,
runde Knollenform, flache Augen,
hoher Ertrag, weitestgehend krank-
- heits- und nematodenresistente Sorte.
Romano

NL 1978, mehlige, mittelfrihe
Sorte mit hellgelbem Fleisch, roter
Schale, ovaler Knollenform und fla- ;
chen bis mitteltiefen Augen, Allroun- o

der in der Kiiche mit einer guten Schneckenresistenz.
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Rosamunda

Schweden 1977, [Robusta x Dr Mcintosh] x Ginoke,
mittelspate, mehlige Speisekartoffels- f
orte, geeignet besonders fiir Salz-
kartoffeln oder Piiree. Die Knollen
sind groB und rotschalig. Die Sorte
ist ziemlich resistent gegen Kartoffel-
krankheiten.

Rosara

Deutsche Sorte von 1990 mit ovalen bis langovalen Knollen, roter diinner, glatter
T —

~ Schale und flachen Augen, Fleisch gelb,

_vorwiegend festkochend. Die Sorte ist

\ krebsfest und hat eine gute Schorf-

~ festigkeit. Sie ist eine exzellente
Friihsorte geeignet fiir Salz- und
Bratkartoffeln.

Roseval

Roseval ist eine franzésische langovale Sorte von (e
1950 mit roter, glatter, diinner Schale, gelbem
Fleisch und vorwiegend festkochend. Sie
reift mittelfriih, liefert qute Ertrige und
eignet sich zum Braten und als Salzkar-
toffel.

Rote Emmalie

Deutschland, 2012. Die Rote Emmalie wurde urspriinglich unter dem Namen Rote
Emma gefiihrt und stammt vom Kartoffel-Kollegen
Carsten Ellenberg. Die langovalen, flachdu-
< & gigen Knollen haben nicht nur eine glatte,
~ rote Schale sondern auch rotes Fleisch, sind
mittelfriih reifend und vorwiegend festko-
chend.

Royal Kidney

Eine von vielen Sorten, die der Schotte Archibald Findlay (1841 - 1921) in seinem
langen Ziichterleben 1899 auf denMarkt brachte und die aufgrund ihres guten
Geschmacks Anfang des 20. Jahrhun-

derts in England eine weite Ver- F
breitung fand. Die mitteifriihe,\
festkochende Sorte mit der recht

hellen Schale, dem blaBgelben
Fleisch und den relativ tiefen Augen bringt einen recht guten Ertrag.

Salad Blue

Eine weitere wiichsige schottische Land-
sorte (vor 1900), Knollen rundoval, .
Schale schwarzblau, Fleisch 4
blau durchgefarbt mit dinner (¥
weiBer Rindenschicht, die %
Farbe bleibt nach dem Kochen
erhalten, Reife mittelfriih, Bliiten hellblau mit griiner Mitte.

Salome

Deutschland 2001. Sehr friihe Salatkartoffel mit guten Speiseeigenschaften,
gelber Fleisch- und Schalenfarbe, flachen Augen, ovaler Knolle.Der Knollenertrag
ist hoch. Sie eignet su:h aufgrund der langen Keimruhe auch als
AnschluBsorte zu frithen Kartoffeln.
Gute Resistenzen gegen Nemato-
den Rol4, Schwarzbeinig- und
Eisenfleckigkeit und Krautfdule,
mittlere gegen Knollenfaule.

Santé

Santé ist eine mittelfriihe bis mittelspte, festkochende
bis mehlige holldndische Sorte von

1971 mit flachen Augen, rundovaler
Knollenform, gelber Schalenfarbe
und hellgelber Fleischfarbe. Die
Knollen sind groB, der Ertrag ist
sehr hoch. Sie ist krebsfest und weist Resistenzen gegen verschiedene Viren auf.
Sie st jedoch anfallig fiir Krautfaule. Sie eignet sich fiir den Frischverzehr.

Sarpo Mira

Diese mittelfriih reifende Sorte liefert vorwiegend festkochende, langovale Knol-

Sava
(“, festkochend, mit gelber Schale und gelbem Fleisch.
* Elternteiles erscheint u.a. Ackersegen. Es

len mit flachen Augen, hellroter Schale und gelbem 0
£ et Nl Ein Elternteil ist die manchen noch bekannte
\J

Fleisch. Hervorzuheben ist die
hohe Resistenz gegen Kraut-
und Knollenfaule, Anfallig
fiir Kartoffelkrebs und Nema-
toden.
“ . Dédnemark, 1981. Ertragreiche mittelfriihe Speisesorte,
(livia, im Stammbaum des anderen
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empfiehlt sich, Sava nur auf guten Bdden mit einem verringerten Pflanzabstand
und der Maglichkeit einer Bewdsserung zu pflanzen.

Saxon

GB 1992, mehlige, mittelfriihe Sorte mit hellgelbem Fleisch, weiBer Schale,
ovaler Knollenform, flachen bis mitteltie-
fen Augen, sehr ertragreiche, cremig
schmeckende Sorte.

Selma

Deutschland,
kartoffel mit gelber, glatter Schaie

1972. Mittelfriihe, festkochende Salat-

tiefgelbem Fleisch und lang-
ovaler Knollenform, die

bei  ungiinstiger
Witterung gerne /|

auch andere aus- L
gefallene Formen

annimmt, was aber keinen EinfluB
auf den Geschmack hat. Sie eignet sich vorziiglich fiir nahrstoffreiche, sandige bis
lehmige Bdden.

Senna

Ddnemark, 2007. Mittelfriihe, festkochende nordische Kar—

toffel mit roter Schale, gelbem Fleisch -
und langovalen Knollen. In ihrem
Stammbaum befinden sich u.a.

s0 bekannte Sorten wie Rosella,

Agria, Quarta, Clivia und Bintje.

Setanta

Irland. Rotschalige, mehlige Sorte mit ovalen Knollen, flachen Augen, gelbem
Fleisch, mittelfriih reifend. Sie ist sehr widerstand-
fahig gegen Kraut- und Knollenfdule sowie gegen
Schorf, weshalb sie sich gerade fiir den dko-
logischen Landbau eignet.

|

Sharpe’s Express

GB 1900, von Charles Sharpe aus Lincolshire, sehr
friihe bis frihe, mehligkochende .=

alte Sorte mit heller Schalen- &

farbe und gelbem Fleisch &
und feinstem Geschmack.
Die Knollen sind langoval und
leicht birnenfdrmig.

Tipp: Am besten ungeschalt kochen oder dampfen und hei® mit Butter oder kalt
im Salat essen.

Shetland Black

Die Abstammung dieser Landsorte von den Shetland-Inseln ist unbekannt. Die
Knollen haben eine schwarzhla glatte Schale, sind bohnenférmig und oval zuge-

. spitzt. Im Schnitt zeigt sich die interessante
Fleischfarbe, weiBgelb mit einem lila
Ring an der Rindenschicht. Das
cremige  Fleisch ist von gutem
Geschmack. Der Reifezeitpunkt ist
mittelfrih.

Sieglinde

Alte deutsche Sorte von 1935 der Firma Kartoffelzucht Bihm aus der Liineburger
Heide mit langovalen bis nierenfor-
migen Knollen, gelber, glatter _ i
Schale, gelbem, festkochen- . & =
den Fleisch und einem guten
Speisewert, weiBer Bliite
und friiher Reife. Der Anbau im

Hausgarten ist durchaus lohnend. Sieglinde ist die dlteste noch zugelassene deut-
sche Sorte in der vom Bundessortenamt herausgegebenen Sorteliste.

Sirtema

Holldndische Sorte von 1949, vorwiegend festkochend, mit rundovalen, gelb-
schaligen Knollen, die ein hellgelbes Fleisch haben. Die Augen

i sind mitteltief. Der Ertrag ist hoch
und die KnollengroBe gleich-
maBig. Die Keimruhe ist relativ
gering, so dass sie sich nicht fiir
lange Lagerzeiten eignet.

Skerry Blue

Eine sehr alte spatreifende Sorte aus Irland, die aus der Zeit vor 1846 datiert. Sie
waurde dort trotz des eher geringen Ertrages als einzige Sorte mit ausreichender
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Resistenz gegen Kraut- und Knollenfaule in den
Jahren der groRen Hungersnot gepflanzt. Die
mehligkochenden, spatreifenden Knollen
haben hellgelbes Fleisch und eine dunkelvi-
olette Schalenfarbe.

Solist

Extrem friihe, vorwiegend festkochende Speisekartoffel von1999 aus Deutsch-

- Iand Die Knollen sind rund, flachdugig, mit hellgelber,
genetzter Schale und sehr schmackhaft.
Wird das Saatqut vorgekeimt und die
Anbaufléche mit Vlies abgedeckt, ist eine
Ernte ab Mitte Juni maglich.

Spunta

Holldndische Sorte von J. Oldenburger aus Assen von 1968. Eine mittelfriihe,
lange, haufig auch groBe Kartoffel mit flachen
Augen, vorwiegend festkochend, heller
Schalenfarbe und flachen Augen. .
Kommerziell wird Spunta haupt-
sdchlich im Mittelmeerraum, vor
allem auf Zypern, fiir den mittel-
europdischen Markt angebaut. Sie hat gute Lagereigenschaften. Nicola scheint
der Spunta kommerziell den Rang abzulaufen.

Swift

GB 1994, vorwiegend festkochende, sehr friihe Sorte,

weiles Fleisch, weille Schale, ovale Knol-

len, flache Augen, sehr schnell rei-
fende, sehr ertragreiche Sorte, ideal
auch fiir die Anzucht im Container.

Toluca

Niederlande, ~ 2007. Vorwiegend festko- .« =
chende, mittelfriihe Sorte mit einer sehr "
hohen Resistenz gegen Krautfaule, dhnlich
wie Sarpo Mira. Sie ist allerdings

anfallig fiir Schorf und sollte
unbedingt gut vorgekeimt
in den Boden gelegt werden.
Die ovalen Knollen haben
eine gelbe Schalenfarbe, flache
Augen sowie gelbes Fleisch.

Trixie

Schottland, 2010. Trixie ist eine Kreu-
zung aus Mayan Gold x Charlotte.

Die mittelfriih bis mittelspat

reifende Sorte hat eine blass- |

gelbe Schale mit lilafarbenen

Tupfern, gelbes Fleisch und =
ist mehlig kochend. Sie ist wenig

anfallig fiir Schorf und nur mittelmaBig fiir Krautfaule.

Up to date

Vorwiegend festkochende, sehr spatreifende schottische Sorte mit ockerfarbe-
ner Schale und sehr hellem Fleisch. Obwohl von 1894 und damit nicht mehr so
. ganz up- -to-date, hat diese trockenheitsresistente
schottische Sorte durchauseinen breiten
Freundeskreis. Sie eignet sich als Salz-
und Backkartoffel sowie fiir Gratins.
Die schlanken, kraftig wachsenden
Pflanzen haben rotviolette Bliiten.

Vales Emerald

GB 2003. Sehr friih reifende festkochende Sorte des SCR/ !" '
mit einem bis zu 25% hdheren Ertrag als .
vergleichbare Friihsorten. Die gleichfor- &
migen, rundovalen Knollen haben hell-
gelbes Fruchtfleisch und flache Augen.
Sie reifen etwa 10 Tage vor Maris Peer.
Die Sorte besitzt eine gute Resistenz
gegen Schorf und Schwarzbeinigkeit.

Vales Everest

GB 2005. Mehlige, trockentolerante, mittelspdte Sorte
mit ovalen Knollen, hellgelbem Fleisch, gelber
Schale mit schwach rosafarbenen,
flachen Augen. Sie besitzt gute
Lagereigenschaften  sowie eine
mittlere Resistenz gegen diverse

Kartoffelkrankheiten.

Vales Sovereign

GB 2003. Neue, sehr ertragreiche
mehligkochende Sorte vom Scottish

Crop Research Institute (SRCJ). Sie

zeichnet sich durch einen hohen
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Ertrag, guten Geschmack und eine mittlere Resistenz gegen Krautfaule sowie
eine hohe Resistenz gegen Kartoffelschorf und Schwarzbeinigkeit aus. Die ovalen
Knollen haben flache bis mitteltiefe, rote Augen und eine hellgelbe Schale. Die
Reife ist mittelspat.

Valf

Tschechien, Entstehungsdatum unbekannt. Die rundovale
Knolle dieser tschechischen Sorte besitzt
ein blaue Schale und lilafarbe-
nes Fleisch mit einem milden
Geschmack. Empfehlenswert ist
die Zubereitung als Kartoffelgra-
tin oder Salzkartoffel.

Valor

GB 1993, mehlige, mittelspéte bis spéte Sorte, gelbes Fleisch,weile
Schale, ovale Knollen, flache Augen,

krankheits- und trockenheitsresistente e
moderne, hoch ertragreiche Sorte.

Verity
Spatreifende englische Sorte von 1998 mit ovalen Knollen und einer hohen
Resistenz gegen viele Krankheiten inklusive
Krautfaule und Kartoffelschorf, weshalb
sie gerade fiir den biologischen Anbau
von groBem Interesse ist. Die weiBscha-
ligen, ovalen Knollen haben violette
Augen. Vorwiegend festkochender bis
mehliger Kochtyp.

o

Vienna

Deutschland 2004. Eine neue, friihreifende Sorte mit hohen Ertrdgen bei mitt-
leren Anspriichen an Boden und Wasserversorgung. Die Knollen sind langoval,
haben flache Augen, eine glatte, leicht
genetzte Schale und hellgelbes, fest-
kochendes Fleisch von feiner
Konsistenz. Empfehlenswert
ist die Verwendung von
vorgekeimtem Pflanzgut.

Vitelotte

Eine Sorte mit vielen Namen: Negresse, Triiffle de Chine, blaue franzisische Triif-
felkartoffel. Die Vitelotte ist eine alte franzdsische Sorte, die schon vor 1850 ange-
baut wurde, mit langovalen, mittelgroBen bis kleinen Knollen  und tiefen
Augen, schwarz-blauer , dicker Schale, lila-blauem Fleisch
mit weiBer Marmorierung. Leider ist die
Sorte nicht sehr ertragreich. Plus-
punkte sind die gute Lager- g
fahigkeit, der superbe 4%8
Geschmack und Biss ahn- 7
lich wie Esskastanien. Sie
ist die feinste Speisesorte
unter den blaufleischigen Sorten, festkochend und

sehr gut als Pellkartoffel oder fir Salate zu verwenden. Eine Bewdsserung bei
Trockenheit im Juli/August verbessert die GréRe der Knollen. Sie ist spat reifend.
Die blaue Fleischfarbe verdankt Vitelotte einem hohen Gehalt an dem natiirlichen
Farbstoff Anthocyan.

Wilja

NL 1967, vorwiegend festkochende,
friihe Sorte, hellgelbes Fleisch, gelbe
Schale, langovale Knollen, flache
Augen, die Sorte produziert viele
groBe Knollen.

Yukon Gold

Canada 1981, eine mehligkochende, friihe bis mittelfriihe kanadische Kartoffels-

orte mit ovalen bis rundovalen, leicht
abgeflachten Knollen, hellgelbe
Schale mit flachen, rosafarbenen
Augen. Die Sorte wurde von der
University of Guelf, Ontario, Kanada
1966 aus Norgleam x W5279-4 gezo-
gen und 1981 zugelassen.
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